
menu





Caffetteria 
caffè espresso

doppio espresso

caffè decaffeinato

caffè corretto 

caffè americano

caffè d’orzo

ginseng

cappuccino

cappuccino di avena

(oat milk cappuccino)

cappuccino di mandorla

(almond milk cappuccino)

latte macchiato

caffè shakerato

(shaken iced coffee)

caffè shakerato +

baileys’

(shaken iced coffee + Bailey’s)

cioccolata calda

(hot chocolate)

the e infusi

(tea & herbal infusions)

spremuta d’arancia
(freshly squeezed orange juice)

1.50€

2.80€

1.50€

1.80€

2.00€

1.80€/2.20€

1.80€/2.20€

2.00€

2.20€

2.20€

3.00€

4.00€

4.50€

4.00€

4.80€

4.50€

Colazioni
croissant vuoto

(plain croissant)

croissant ripieno

(filled croissant)

Muffin

torta del giorno

(cake of the day)

toast piccolo

(small toasted sandwich)

toast grande 

(large toasted sandwich)

1.50€

1.80€

3.00€

4.00€

4.50€

6.00€

1, 3. 6, 7

1, 3. 6, 7

1, 3. 6, 7. 11

1, 3. 6, 7

1.7

1.7



Colazioni 
la preferita di claudio 

(spremuta d’arancia, caffè o cappuccino, avocado toast con salmone)
(freshly squeezed orange juice, espresso or cappuccino, avocado toast with salmon)

la preferita di angela 

(spremuta d’arancia, caffè o cappuccino,  waffle con Nutella e fragole)
(freshly squeezed orange juice, espresso or cappuccino,  waffle with Nutella and strawberries)

12.00€

12.50€

1, 4. 7

1, 3. 6, 7. 8

Drinks
acqua naturale 50cl 

(still water 50cl)

acqua frizzante 50cl 

(sparkling water 50cl)

acqua naturale 1 l

(still water 1l)

acqua frizzante 1 l

(sparkling water 1l)

bibite in lattina

(canned soft drinks)

bibite in vetro

(bottled soft drinks)

succhi di frutta

(fruit juices)

red bull 

1.50€

1.50€

2.00€

2.00€

3.50€

4.00€

3.50€

4.00€

Analcolici
crodino  

san bitter

analcolico della casa

(house mocktail)

mojito analcolico

(non-alcoholic mojito)

gin tonic analcolico

(non-alcoholic gin tonic)

americano analcolico

(non-alcoholic americano)

4.00€

4.00€

7.00€

7.00€

6.50€

6.50€



Aperitivo o’clock
mimi’s

aperol spritz

campari spritz

limoncello spritz

hugo spritz

veneziano

campari orange

campari soda

9.00€

6.00€

6.00€

7.00€

6.00€

6.00€

8.00€

4.00€

Cocktails
gin tonic basic

(Tanqueray, Cipriani, Hoxton

Pink, Hoxton Tropical)
gin tonic premium

(Ki no bi original dry, Hendrick’s,

Mare, Martin Miller’s)
moscow mule

london mule

caipiroska

caipirinha

long island

9.00€

12.00€

9.00€

9.00€

9.00€

9.00€

10.00€

americano

negroni

negroni sbagliato

negroni vip

mojito

gin basil smash 

tequila sunrise

7.00€

8.00€

8.00€

10.00€

9.00€

9.00€

10.00€

cuba libre

bellini

margarita

dry martini

espresso martini

black russian

old fashioned

paloma

8.00€

9.00€

10.00€

9.00€

9.00€

8.00€

10.00€

8.00€



Birre 
bavik alla spina 0.2l

(Bavik  on tap 0.2l)

bavik alla spina 0.4l 

(Bavik on tap 0.4l) 

kwaremont alla spina 0.33l

(Kwaremont on tap 0.33l)

corona

heineken

desperados

ichnusa non filtrata 33cl 

ichnusa non filtrata 50cl 

müllerbräu weissbier

bavik superwit blanche 

irish red sunburnt 44cl

porta bruciata dusky bay session ipa

4.00€

6.00€

5.50€

4.00€

4.00€

4.00€

4.00€

5.50€

6.00€

5.50€

8.00€

7.00€

Taglieri 
tagliere di salumi 

(charcuterie board)

tagliere di formaggi +

marmellate

(cheese board with jams)

tagliere misto

(mixed board) 

patatine fritte

(french fries)

bandidos di pollo

(chicken bandidos)

polpettine di carne

(meatballs)

mozzarella sticks

Finger food
12.00€

15.00€

18.00€

5.00€

8.00€

7.00€

6.00€

1, 12

7, 12

1, 7, 12

1, 7

1.6. 7

1, 7



Panini
il caprese

(prosciutto crudo, mozzarella di bufala, pomodori)
(cured ham, mozzarella di bufala, tomatoes)

il vulcano

(salame piccante, scamorza affumicata, salsa boscaiola)
(spicy salami, smoked scamorza cheese, boscaiola dressing )

il primavera

(pomodori secchi, zucchine grigliate, melanzane grigliate, edamer)
(sun-dried tomatoes, grilled zucchini, grilled eggplant, edam cheese)

il rustico

(prosciutto cotto, fontina, pomodori, lattuga, maionese)
(ham, edam cheese, tomatoes, lettuce, mayonnaise)

8.50€

8.00€

8.00€

8.50€

1, 7, 12

1, 7, 12

1, 7, 12

1, 3. 7, 12

l’hamburger* 

(pane bun, hamburger 140gr, pomodori, insalata, cipolle caramellate,

bacon, cheddar, salsa burger)
(bun burger, hamburger 140gr, tomatoes, lettuce, caramelized onions, bacon, cheddar,

burger dressing)

il double burger*

il chicken burger* 

(pane bun, pollo crispy, lattuga, maionese)
(bun burger, crispy chicken, lettuce, mayonnaise) 

*servito con patatine fritte

*served with french fries

1, 3. 7, 12

1, 3. 7, 12

1, 3. 7, 12

13.50€

15.50€

12.00€



Pan-pinsa
il pugliese

(prosciutto crudo, burrata, pomodori secchi)
(cured ham, burrata, sun-dried tomatoes)

il montanaro

(speck,, edamer, funghi trifolati, salsa boscaiola)
(speck, edam cheese, pan-fried mushrooms, boscaiola dressing)

9.00€

9.00€

1, 7, 12

1, 7, 12

Pinse
la napoli

(pomodorini, mozzarella di bufala, olio EVO)
(cherry tomatoes, mozzarella di bufala, olive oil)

la mortazza

(mortadella, burrata, granella di pistacchi)
(mortadella, burrata, crushed pistachios)

la delicata

(prosciutto cotto, zucchine grigliate, mozzarella di bufala)
(ham, grilled zucchini, mozzarella di bufala)

la veronica

(speck, brie, miele, noci)
(speck, brie, honey, walnuts)

1, 7

1, 7, 8. 12

1, 7, 8. 12

1, 7, 12

10.50€

13.00€

13.00€

13.00€

Cucina 
lasagne

caprese

cotoletta 200 gr e patatine fritte 

bresaola e grana

11.00€

10.00€

12.00€

12.00€

1, 3. 7, 12

7   

1, 3. 7, 12

7, 12



Insalate 
la caesar

(lattuga, bocconcini di pollo, bacon, crostini di pane, scaglie di grana,

salsa caesar)
(lettuce, chicken bites, bacon, croutons, Grana Padano flakes, caesar dressing)

la greca

(pomodorini, cetrioli, cipolla caramellata, olive nere, feta)
(cherry tomatoes, cucumbers, caramelized onion, black olives, feta cheese)

la enrica

(lattuga, finocchi, arancia, uvetta, noci)
(lettuce, fennel, orange, raisins, walnuts)

LA cdc

(l’insalata che cambia in base alla fantasia della cucina)
(the salad inspired by the kitchen’s imagination)

1, 3. 7, 12

7, 12

8 12

11.00€

10.00€

11.00€

10.00€

Dessert
macedonia di frutta

(fresh fruit salad)

macedonia di frutta 

con gelato

(fresh fruit salad with ice cream)

tiramisù classico

torta del giorno

(cake of the day)

affogato al caffè

5.00€

6.00€

7.00€

4.00€

4.00€

1, 3. 7, 8

1, 3. 7, 12

7, 12

7, 12



Vermouth
Carpano rosso

carpano antica formula

cocchi dopo teatro 

vermouth del professore

4.00€

5.00€

6.00€

6.00€

Rum & whisky
blackwell jamaica

copalli cacao

diplomatico reserva 

buffalo trace bourbon

bulleit rye 70

talisker skye

10.00€

10.00€

8.00€

7.50€

8.00€

10.00€

Grappa
grappa branda bianca montanaro

grappa rovero moscato

3.50€

4.00€

Amari & liquori
i classici

(Amaro Lucano, Amaro del Capo,

Amaro Pimm’s, Amaro Camatti, Anima

Nera, Averna,  Bailey’s, Branca Menta,

Disaronno, Fernet Menta, Frangelico,

Jägermeister, Martini Bianco,

Montenegro, Pernod, Ramazzotti,

Sambuca)

4.00€ cipriani sette parti

jefferson importante

limoncello 

mirto rosso

8.00€

6.00€

5.00€

5.00€



mimisbar.it

Allergeni Allergens
1  cereali contenenti glutine

2  crostacei e prodotti a

base di crostacei

3  uova e prodotti a base di

uova

4  pesce e prodotti a base di

pesce

5  arachidi e prodotti a base

di arachidi

 6 soia e prodotti a base di

soia

7  latte e prodotti a base di

latte (incluso lattosio)

8  frutta a guscio

9  sedano e prodotti a base di

sedano

10  senape e prodotti a base di

senape

11  semi di sesamo e prodotti a

base di semi di sesamo 

12  anidride solforosa e

solfiti

13  lupini e prodotti a base di

lupini

14  molluschi e prodotti a

base di molluschi

1  cereals containing gluten

2  crustaceans (e.g., prawns,

lobsters, crabs)

3  eggs

4  fish

5  peanuts

 6 soybeans

7  milk (including lactose)

8  nuts (e.g., almonds,

hazelnuts, pistachios,

walnuts)

9  celery

10  mustard

11  sesame seeds 

12  sulphur dioxide and

sulphites

13  lupin

14  molluscs (e.g., mussels,

oysters, squid)



il posto giusto, al momento giusto


	menu
	Caffetteria
	caffè espresso doppio espresso caffè decaffeinato caffè corretto  caffè americano caffè d’orzo ginseng cappuccino cappuccino di avena (oat milk cappuccino) cappuccino di mandorla (almond milk cappuccino)
	1.50€ 2.80€ 1.50€ 1.80€ 2.00€ 1.80€/2.20€ 1.80€/2.20€ 2.00€ 2.20€
	2.20€
	latte macchiato caffè shakerato (shaken iced coffee) caffè shakerato + baileys’ (shaken iced coffee + Bailey’s) cioccolata calda (hot chocolate) the e infusi (tea & herbal infusions)
	spremuta d’arancia (freshly squeezed orange juice)

	3.00€ 4.00€
	4.00€
	4.50€
	4.80€
	4.50€

	Colazioni
	croissant vuoto (plain croissant) croissant ripieno (filled croissant) Muffin torta del giorno (cake of the day) toast piccolo (small toasted sandwich) toast grande  (large toasted sandwich)
	1.50€
	1.80€
	3.00€ 4.00€
	4.50€
	6.00€

	Colazioni
	la preferita di claudio  (spremuta d’arancia, caffè o cappuccino, avocado toast con salmone) (freshly squeezed orange juice, espresso or cappuccino, avocado toast with salmon)
	la preferita di angela  (spremuta d’arancia, caffè o cappuccino,  waffle con Nutella e fragole) (freshly squeezed orange juice, espresso or cappuccino,  waffle with Nutella and strawberries)
	12.00€
	12.50€

	Drinks
	acqua naturale 50cl  (still water 50cl) acqua frizzante 50cl  (sparkling water 50cl)
	acqua naturale 1 l (still water 1l) acqua frizzante 1 l (sparkling water 1l)
	1.50€
	1.50€
	2.00€
	2.00€
	bibite in lattina (canned soft drinks) bibite in vetro (bottled soft drinks) succhi di frutta (fruit juices) red bull
	3.50€
	4.00€
	3.50€
	4.00€

	Analcolici
	crodino   san bitter analcolico della casa (house mocktail) mojito analcolico (non-alcoholic mojito)
	4.00€ 4.00€ 7.00€
	7.00€
	gin tonic analcolico (non-alcoholic gin tonic) americano analcolico (non-alcoholic americano)
	6.50€
	6.50€

	Aperitivo o’clock
	Cocktails
	Birre
	bavik alla spina 0.2l (Bavik  on tap 0.2l) bavik alla spina 0.4l  (Bavik on tap 0.4l)
	kwaremont alla spina 0.33l (Kwaremont on tap 0.33l)
	corona heineken desperados ichnusa non filtrata 33cl  ichnusa non filtrata 50cl  müllerbräu weissbier bavik superwit blanche  irish red sunburnt 44cl porta bruciata dusky bay session ipa
	4.00€
	6.00€
	5.50€
	4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 5.50€ 6.00€ 5.50€ 8.00€ 7.00€

	Taglieri
	tagliere di salumi  (charcuterie board) tagliere di formaggi + marmellate (cheese board with jams) tagliere misto (mixed board)
	12.00€
	15.00€
	18.00€

	Finger food
	patatine fritte (french fries) bandidos di pollo (chicken bandidos) polpettine di carne (meatballs) mozzarella sticks
	5.00€
	8.00€
	7.00€
	6.00€

	Panini
	il caprese (prosciutto crudo, mozzarella di bufala, pomodori) (cured ham, mozzarella di bufala, tomatoes) il vulcano (salame piccante, scamorza affumicata, salsa boscaiola) (spicy salami, smoked scamorza cheese, boscaiola dressing ) il primavera (pomodori secchi, zucchine grigliate, melanzane grigliate, edamer) (sun-dried tomatoes, grilled zucchini, grilled eggplant, edam cheese) il rustico (prosciutto cotto, fontina, pomodori, lattuga, maionese) (ham, edam cheese, tomatoes, lettuce, mayonnaise)
	8.50€
	8.00€
	8.00€
	8.50€
	l’hamburger*  (pane bun, hamburger 140gr, pomodori, insalata, cipolle caramellate, bacon, cheddar, salsa burger) (bun burger, hamburger 140gr, tomatoes, lettuce, caramelized onions, bacon, cheddar, burger dressing) il double burger* il chicken burger*  (pane bun, pollo crispy, lattuga, maionese) (bun burger, crispy chicken, lettuce, mayonnaise)
	*servito con patatine fritte *served with french fries
	13.50€
	15.50€ 12.00€

	Pan-pinsa
	il pugliese (prosciutto crudo, burrata, pomodori secchi) (cured ham, burrata, sun-dried tomatoes) il montanaro (speck,, edamer, funghi trifolati, salsa boscaiola) (speck, edam cheese, pan-fried mushrooms, boscaiola dressing)
	9.00€
	9.00€

	Pinse
	la napoli (pomodorini, mozzarella di bufala, olio EVO) (cherry tomatoes, mozzarella di bufala, olive oil) la mortazza (mortadella, burrata, granella di pistacchi) (mortadella, burrata, crushed pistachios) la delicata (prosciutto cotto, zucchine grigliate, mozzarella di bufala) (ham, grilled zucchini, mozzarella di bufala) la veronica (speck, brie, miele, noci) (speck, brie, honey, walnuts)
	10.50€
	13.00€
	13.00€
	13.00€


	Cucina
	lasagne caprese cotoletta 200 gr e patatine fritte  bresaola e grana
	11.00€ 10.00€ 12.00€ 12.00€

	Insalate
	la caesar (lattuga, bocconcini di pollo, bacon, crostini di pane, scaglie di grana, salsa caesar) (lettuce, chicken bites, bacon, croutons, Grana Padano flakes, caesar dressing) la greca (pomodorini, cetrioli, cipolla caramellata, olive nere, feta) (cherry tomatoes, cucumbers, caramelized onion, black olives, feta cheese) la enrica (lattuga, finocchi, arancia, uvetta, noci) (lettuce, fennel, orange, raisins, walnuts) LA cdc (l’insalata che cambia in base alla fantasia della cucina) (the salad inspired by the kitchen’s imagination)
	11.00€
	10.00€
	11.00€
	10.00€


	Dessert
	macedonia di frutta (fresh fruit salad) macedonia di frutta  con gelato (fresh fruit salad with ice cream) tiramisù classico torta del giorno (cake of the day) affogato al caffè
	5.00€
	6.00€
	7.00€ 4.00€
	4.00€

	Rum & whisky
	Grappa
	Amari & liquori
	Vermouth
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